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DGE-STANDARDS

Unser Menülinien richten sich nach den
Anforderungen der Deutschen

Gesellschaft für Ernährung (DGE) und
garantieren höchste Qualitätsstandards.

BIO-QUALITÄTREGIONALITÄT ERNÄHRUNGSBILDUNG

Mit unserer Initiative 1 Hektar Zukunft
gesunde Ernährung an drei Lernorten

aktiv erleben, verstehen und
gestalten.

Bereits über 90 % der Lebensmittel sind
in Bio-Qualität. Die Bio- Komponenten
sind auf dem Speiseplan mit dem Bio-

Siegel gekennzeichnet.

Wir legen großen Wert auf bio-regionale
Lebensmittel und sind stolz auf unsere

langjährigen Partnerschaften mit lokalen
Bio-Erzeuger:innen.

Anmeldung für Neukund:innen: 
Die Anmeldung zum Mittagessen erfolgt über ein Formular im
Kundenportal auf unserer Website unter: Anmeldung & Bestellung
– Noch kein Konto? Jetzt Kundenkonto anlegen

Zugangsdaten per E-Mail erhalten:
Nach Absenden des Anmeldeformulars werden die Zugangsdaten
an die angegebene E-Mail-Adresse verschickt. Bitte den
Spamordner prüfen.

Einloggen und Daten ergänzen:
Die Registrierung war erfolgreich. Mit den erhaltenen Zugangsdaten
kann sich nun im Kundenportal angemeldet und die eingegebenen
Angaben eingesehen, geändert oder Geschwisterkinder ergänzt
werden.

Essen bestellen:
Über das Kundenportal können Bestellungen und Änderungen in
der Menüwahl bis zum angegebenen Bestellschluss vorgenommen
werden. Sollte die Teilnahme am Mittagessen im Krankheitsfall nicht
möglich sein, bitten wir darum, das Essen für den jeweiligen Tag bis
spätestens 8:30 Uhr abzubestellen. Eine spätere Abmeldung ist
nicht möglich.

Jetzt zum Mittagessen anmelden

Schüler:innen & Pädagog:innen, die am Mittagessen teilnehmen
möchten, registrieren sich bitte im GREENs-Kundenportal

Gutes Essen mit GREENs
Gesunde Ernährung für Berliner Schulen und Kitas. Mit über 90%
Bio-Zutaten, saisonalen Gerichten und pflanzlicher Vielfalt bieten
wir leckeres Essen, das guttut – für uns und die Umwelt. Weil’s
einfach besser schmeckt, wenn’s natürlich ist.

Menülinie 1: 
vegetarisch
ggf. mit Milch und Ei

Salat- & Obstbar:

Rohkostsalate, Blattsalate,
Salatdressings und frisches Obst

Menülinie 2: 
enthält mindestens einmal
Fleisch und einmal Fisch
pro Woche.

Abwechselnde Gerichte nach
Wahl vom Speiseplan

Mittagessen:

Workshops, spannende Projekte zum Mitmachen auf dem Acker, in der
Großküche und der Mensa – für eine Ernährung die guttut und Spaß
macht. einhektarzukunft.de

Pädagog:innen melden sich gerne unter: mitmachen@1ha-zukunft.de

Wo kommt mein Essen her?

 Besuche unsere Website
greens-unlimited.deEinfach. Natürlich. Gut.

So geht’s:

GREENs Unlimited Berlin GmbH greens-unlimited.de030 / 93 95 66 775  kunden@greens-unlimited.de

https://bestellung.greens-unlimited.de/registrierung/neukunde/


GREENs Unlimited Berlin GmbH

 Besuche unsere Website
greens-unlimited.de

greens-unlimited.de030 / 93 95 66 775  

ESSENS-

AUSGABE

Die Essensausgabe erfolgt am Essensausgabeterminal in
Verbindung mit einer individuellen Chipkarte als
Identifikationsmittel. Die Chipkarte ist eindeutig mit einer ID
dem Schüler zugeordnet, ohne persönliche Daten zu
speichern. Die erste Chipkarte ist kostenfrei, bei Verlust wird
eine Ersatzkarte für 5,00€ ausgegeben.

Für Schüler:innen mit ärztlich attestierten Allergien oder
Diabeteserkrankung wird nach Vereinbarung ein gesondertes
Essen zur Verfügung gestellt. Wende Dich gerne an unsere
Ernährungsfachkraft.

kunden@greens-unlimited.de

SONDER-

KOST

WO KOMMT

MEIN ESSEN

HER?

kunden@greens-unlimited.de

Für Grundschüler:innen
Die Teilnahme am Mittagessen für Schülerinnen und Schüler
an Berliner Grundschulen ist kostenbeteiligungsfrei. Die
Kosten werden vom Land Berlin übernommen. 

Für Oberschüler:innen 
Die aktuellen Preise sind im Kundenkonto einsehbar.

Für Pädagog:innen
Die aktuellen Preise sind im Kundenkonto einsehbar.

Am Anfang des Monats wird eine elektronische Rechnung
(PDF-Datei) für den vorangegangenen Monat erstellt.
Abgerechnet werden alle bestellten und spontanen Essen.

Für Oberschüler:innen mit einem gültigen Berlinpass ist das
Mittagessen kostenfrei. Eine Anmeldung ist erforderlich. 

Kopie des Berlinpasses an: kunden@greens-unlimited.de

PREISE

An drei Lernorten entdecken, wie einfach und lecker gesunde
Ernährung sein kann – vom Anbau regionaler Bio-Lebensmittel
auf dem Hof, über die frische Zubereitung in der Großküche bis
hin zum wertschätzenden Essen in der Mensa.

Mit der Aufgabe von Bestellungen werden personenbezogene
Daten wie Vorname, Name, Anschrift, Mail-Adresse und
Telefonnummer erhoben, um die Bestellungen abzuwickeln und
das Essen ausgeben zu können. Kundendaten werden
ausschließlich im Rahmen der geltenden Datenschutzgesetze
genutzt und verarbeitet. Sie werden an Dritte nur
weitergegeben oder sonst übermittelt, wenn dies zum Zwecke
der Vertragsabwicklung und zu Abrechnungszwecken
erforderlich ist oder der Kunde zuvor eingewilligt hat. Eine
Weitergabe der Daten an Dritte außerhalb einer Bestellung und
Abwicklung ist ausgeschlossen. Gleiches gilt für die Weitergabe
an Dritte zu allgemeinen Werbezwecken oder der Markt- und
Meinungsforschung.

DATEN-

SCHUTZ

Du erreichst uns: Telefonisch von Mo-Fr
zwischen 9-15 Uhr oder per E-Mail

FRAGEN?

Pädagog:innen melden sich gerne unter: 
mitmachen@1ha-zukunft.de

Lernort Hof & Acker: Vom Acker auf den Teller 

Lernort Großküche: Klimaküche für Kids

Lernort Mensa: Für gutes Klima am Tisch

Mitmachangebit für
Schul- & KItagruppen

@einhektarzukunft
@greens.bio.mensa

mailto:info@kundennah.berlin

